Fleisch - Haupt - Gerichte
Feinster Hackbraten
Kartoffelpuree , Gewiise 29.00

Rinds - Tagliata wmit Cafe de Paris
iberbacken , Strohkartoffeln 42,00

Rindsfilet Batsamico wmit gebratener Glinseleber
Kartoffelgratin , Gemiise 49.00 / 56.00

ikatbfleisehstreifen Sintis Whisky-sSenf-sauce (CH )
mit felner Butterrdstl , Gemitse 29.00

Swiss - Primee Kalbskotelette tm Ofen gebraten
mit Mediteranem Risotto 55,00

Filsch
Die besten gegrillten Scampt vom Kap

Basmatirels 51,00 / 62,00
Ganze Forelle , in Butter gebraten an Nuss - Picada

Kleine Bratkartoffeln 42,00
vegi

steinpilzraviolo auf Wirsing
awn Pestoschaum und Rispentomaten 29.00



_)ahreszettmenu

Aedde

Leleht gebratene Jakobsmuschelrose mit Rauchlachs

(TS

Wurchs&ppLi mit Steimsil,zrav’wli

Aedde

CH - Lammritcken tm Ofen gebraten
mit tasmanischem Bergpfeffer
Wirsing und Risotto

Aedde

warwmes Apfeltdrtchen mit Preiselbeersorbet
unol welssem Schokoladeschaum

odler
Auserlesene Kise

Vorspeise
Suppe
Hauptgang
Dessert

Als Menu

MLt wein

25,00
12,00
48.00
15,00
29,00

125,00



vwspe’usew

Rindflelschtatar rassig gewitrzt
Kleine Port
qanze Port

Gebratene Ghnselebertranchen
an Portwelnessenz

Chicoree - Apfelsalat mit gerfiucherter Entenbrust
an Kirbiskernoel

carpaccio vowm Rind fleisch
mit Belper — Knolle und Nisslisalat

Nisslisalat mit EL

Salatstrauss wWildterrine wnd Preiselbeeri

Suppen

Zitronengras Curry mit Scampl
Tomatencreme Suppe

Huwmmersippll mit Thunfischwitrfel Asia Style

25,00
321,00

29.00

19.00

25,00
14,00

23,00

16,00
10,00

13,00



PESSERT

sk

Auswahl von hausgemachten Sorbets

Schokolade — variation

*
Marvoniglace mit Baileys
Grosis Brivwnttl creme
Riteblichueche mit Passtonsfrucht Catalann
vermicelles mit glace und Rahm

*

Zitronensorbet mit Wodka
Frischer Fruchtsalat

Auserlesene Weileh - und Hartkiise
Teller
Vo Brett

16,00

1,00

13,00

14.00

14.00

14,00

16,00

13,50
18,00



